domenica 8 maqgio

“"TOUR in VALTELLINA, tra vino da “eroi”, formaggio e . . .

E..

Programma

cioccolato”
Tour ad una storica cantina della Valtellina, che ci intratterra
con un programma davvero entusiasmante e con un pranzo,
il cui menu ci prendera per la gola.

poi, visita ad un caseificio, od in alternativa, ad un affinatore di formaggio e . . .,

dulcis in fundo, visita all'amico Gigi, produttore di cioccolato

ore 8,30

incontro con i partecipanti a MILANO alla fermata della MM Molino DORINO
(il punto di incontro & I'edicola all'interno della stazione ..
attenzione: il bar alla domenica é chiuso, consigliamo di fare colazione prima)

ore 8,45

Trasferimento in bus Gran Turismo verso . . . la Valtellina, patria di celebri vini rossi fatti
con |'uva Nebbiolo, pardon Chiavennasca, ma anche di curiosi ed affascinanti vini bianchi

ore 11 ca.

Arrivo previsto alla CASA VINICOLA PIETRO NERA, vignaioli dal 1940.

VITI COLTORI, VINI CULTORI, cosi amano definirsi i vignaioli di questa importante
casa vitivinicola valtellinese.

E’ davvero difficile coltivare uva da queste parti, su quei terrazzamenti tanto ripidi, da
far meritare ai vignaioli i/ nome di "eroi”. Ne sapremo di pil, anzi ... vedremo di pid,
andando a visitare i vigneti, situati nelle sottozone, dove crescono le uve, che danno i vini
della DOCG Valtellina Superiore. Ad intrattenerci potrebbe anche esserci 'anima della
cantina, Pietro Nera, oppure i suoi validi collaboratori, che ci trasmetteranno entusiasmo e
passione a pitl hon posso.

ed arriva
l'ora

del pranzo

Pranzeremo presso il salone ricevimenti della Cantina con il menu tipico Valtellinese con :
+ i tipici sciatt valtellinesi con insalatina fresca
+ i pizzoccheri tradizionali valtellinesi
+ la selezione di salumi nostrani e formaggi locali
+ la bisciola o il panone valtellinese
+ Caffé e digestivo ( Grappa di vinaccia Inferno-Sassella-Sforzato )
e, con ogni portata, sara servito un calice del vino “ideale” per I'incontro con il cibo,
che assaporeremo con una breve, ma esaustiva, degustazione guidata.
Inizieremo con il Metodo classico Caven Brute. .. poi:
IGT Terrazze Retiche di Sondrio "La Novella”

Valtellina Superiore Docg Sassella “"Alisio”

Valtellina Superiore Docg Inferno ‘Riserva”

IGT Terrazze Retiche di Sondrio "Sorel”

Sforzato di Valtellina Docg

In caso di particolari esigenze alimentari vi € la possibilitd di modificare le portate del menu

dopo pranzo

verso le 15

Visiteremo la cantina dalla a ... alla z, ovvero dalla zona di accettazione delle uve,
a quella della diraspatura e pigiatura, dalla zona di fermentazione a quella di affinamento
in botti di rovere ed in bottiglia fino all'imbottigliamento vero e proprio

verso le 16

Trasferimento presso una Latteria locale o presso un affascinante negozio di un affinatore
di formaggi (oltre 150 . .. ) dove impareremo i primi segreti dell'arte casearia,
che approfondiremo con qualche . . . assaggio

verso le 17

Trasferimento a Delebio (ca. 40 minuti di percorso) da CHOCOALPI. Una fabbrica di
cioccolato in mezzo alle montagne, I'avresto detto ? Qui I'amico Gigi ci illustrera come si fa
il cioccolato. Un breve filmato ci guiderd in questa nuova avventura, che apprezzeremo
con degustazioni guidate di cioccolato. E poi ... ritornoacasa. ..

IL TOUR ST EFFETTUERA' IN COMODO BUS Gran Turismo al raggiungimento di 20 partecipanti

Costo di partecipazione: €uro 78 che comprende il viaggio andata e ritorno in bus

(che incide euro 35 circa a persona, ma che, Vi assicuriamo € una gran comodita) le visite guidate indicate,

il pranzo alla CASA VINICOLA PIETRO NERA [assistenza e la compagnia di Mirka e Giorgio.
Possibilitd di acquisto in ciascuna delle tappe del Tour

Per informazioni ed iscrizioni, gentilmente entro venerdi 29 aprile

telefona a Mirka Frigo al nr. 329 0209509 o scrivi a mirkaegiorgio@libero.it

IN CASO DI DISDETTA DI PRENOTAZIONI DOPO IL 29 APRILE o DI NON PARTECIPAZIONE AL TOUR

sard richiesto il pagamento della quota di euro 30 a copertura parziale delle spese del bus




